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№ 11                                                                                         
Про організацію гарячого

харчування учнів загальноосвітніх

навчальних закладів у ІІ семестрі

2014/2015 навчального року

В І семестрі 2014/2015 н. р. в загальноосвітніх навчальних закладах району всіма видами харчування охоплено 1612 учень, що становить  93 % загальної кількості учнів. Контингент учнів, охоплених гарячим харчуванням, складає 1376 учнів - 79%.


Учні 1-4 класів охоплені гарячим харчуванням на 100 %, за кошти районного бюджету. Безкоштовним гарячим харчуванням забезпечені 668 дитини пільгових категорій 38% від загальної кількості дітей, які отримують гаряче харчування. 

На постійному контролі керівників навчально-виховних закладів знаходиться організація гарячого харчування в середніх та старших класах. Високий рівень охоплення гарячим харчуванням учнів 5-9 класів в навчальних закладах: Довгинський НВК (100%), Чернігівська ЗОШ І-ІІІ ступенів,  Хмельницький НВК (100%), Обіточненська ЗОШ І-ІІІ ступенів (98%), Просторівська ЗОШ І-ІІІ ступенів (93%), Владівська ЗОШ І-ІІІ ступенів (89%), Новополтавська ЗОШ І-ІІІ ступенів (86%), Новоказанкуватський НВК (77%), Стульневський НВК (76%), Верхньотокмацька ЗОШ І-ІІІ ступенів. (71%), Панфілівський НВК (65%). На достатньому рівні охоплення в Богданівській ЗОШ І-ІІІ ступенів (58%), Новомихайлівський НВК (57%). На середньому рівні охоплення в Чернігівській ЗОШ І-ІІІ ступенів (40%), Чернігівська СШ І-ІІІ ст. «Надія» (35%).    

На високому рівні охоплення гарячим харчуванням учнів 10, 11 класів Просторівська ЗОШ І-ІІІ ступенів (100%), Обіточненська ЗОШ І-ІІІ ступенів (97%), Чернігівська СШ І-ІІІ ступенів «Надія» (88%),      Новоказанкуватський НВК (87%), Панфілівський НВК (67%),  Верхньотокмацька ЗОШ І-ІІІ ступенів (65%), Владівська ЗОШ І-ІІІ ступенів (60%). На достатньому рівні: Новополтавська ЗОШ І-ІІІ ступенів (56%), Богданівської ЗОШ І-ІІІ ступенів (54%), Стульневський НВК (44%). На середньому рівні Чернігівська ЗОШ І-ІІІ ступенів (26%).  


Таким чином, в цілому по району рівень охоплення гарячим харчуванням дітей за батьківські кошти складає: учнів 5-9 класів - 527 дітей (64%), учнів 10-11 класів -  181 учень (75%). 


Керівники навчальних закладів здійснюють контроль за дотриманням працівниками харчоблоків норм та правил щодо організації харчування дітей, роботою бракеражних комісій, сертифікацією отриманих продуктів, умовами та термінами зберігання продуктів, технологією приготування їжі, санітарно-гігієнічним станом харчоблоків, проводиться роз’яснювальна робота серед учнів та їх батьків про необхідність раціонального харчування дітей в школі, щодо заборони вживання продуктів, які містять синтетичні барвники, ароматизатори, консерви. 


Разом з тим, залишається невирішеним питання кадрового забезпечення загальноосвітніх закладів медичними працівниками, які повинні  здійснювати контроль за організацією харчування та санітарно-гігієнічним станом навчального закладу.


Постійне зростання  цін на продукти харчування  не дає змоги виконувати в повному обсязі Постанову Кабінету міністрів України від 22.11.2004р. № 1591 „Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах”.


З метою виконання Закону України від 06.09.2005 № 2809-ІV „Про безпечність та якість харчових продуктів”, Постанови Кабінету міністрів України від 22.11.2004  № 1591 „Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах”, спільного наказу Міністерства охорони здоров’я України та Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005  № 242/329 „Порядок організації  харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах”, спільного наказу  Міністерства освіти і науки  України та Міністерства охорони здоров’я України від 15.08.2006 № 620/563 „Щодо невідкладних заходів  з організації харчування дітей у дошкільних, загальноосвітніх, позашкільних навчальних закладах”. Постанови Кабінету Міністрів України від 19.06.2002 №  856 «Про організацію харчування окремих категорій учнів у загальноосвітніх навчальних закладах» (зі змінами та доповненнями). 
Н А К А З У Ю:
1. Організувати харчування в загальноосвітніх навчальних закладах у ІІ семестрі 2014/2015 навчального року з 12.01.2015р.:

 

 - в 1-4, 5-8, 10 класах – до 29.05.2015р. включно;

  
 - в 9 класах – до 29.05.2015р. включно;


 - в 11 класах – до 21.05.2015р. включно.

2. Встановити грошову норму харчування для дітей пільгових категорій: 

2.1. Діти – сироти, діти позбавлені батьківського піклування, діти з малозабезпечених сімей,  учні 1-4 класів отримують харчування на суму до5,50 грн. у день.
2.4. Встановити грошову норму для гарячого харчування учнів 1-4 класів –  до 5,50 грн. у день.

3. Затвердити склад робочої групи для перевірки стану організації харчування учнів у загальноосвітніх навчальних закладах району (додаток 1).

4. Затвердити графік виїздів для здійснення перевірки стану організації харчування учнів у загальноосвітніх навчальних закладах району у грудні 2012 року (додаток 2).

5.  Робочій групі по організації харчування:

5.1. Забезпечити постійний контроль за станом організації харчування в навчальних закладах, проводити щомісячні вибіркові перевірки за окремо затвердженим графіком (лютий – червень 2015 року).

5.2. За підсумками перевірок стану організації харчування учнів у загальноосвітніх навчальних закладах району готувати узагальнені довідки та надавати їх начальнику відділу освіти, молоді та спорту щомісячно до 28 числа.

6. Головному спеціалісту відділу освіти, молоді та спорту постійно здійснювати контроль за виконанням Постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004р. № 1591 „Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах”, спільного наказу Міністерства охорони здоров’я України та Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005р. № 242/329 „Порядок організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах”.

7. Покласти персональну відповідальність за організацію харчування  на директорів загальноосвітніх, навчально-виховних, дошкільних закладів району.  

8. Керівникам загальноосвітніх, навчальних закладів:

8.1. Забезпечити постійний і дієвий контроль за станом організації повноцінного, безпечного і якісного   харчування в навчальних закладах, кількістю та якістю продуктів харчування та готових страв, їх відповідністю і щоденному меню, виконанням затвердженим нормам харчування, обліком продуктів харчування в журналі сирого бракеражу.

8.2. Проводити роз’яснювальну роботу з учнями та батьками щодо необхідності отримання гарячого харчування. Розглянути питання стану організації гарячого харчування на педагогічних радах.

8.3. Надати звіт про стан гарячого харчування учнів в ІІ семестрі 2014/2015 н. р. головному спеціалісту відділу освіти (Гавриленку В.М.)








Термін: до 30.01.2015 р.

8.4. Затвердити режим харчування та графік видачі страв з харчоблоку на класи.

8.5. Затвердити комісію з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини у складі:

 - відповідальної за організацію харчування особи, визначеної наказом по закладу;

 - медичної сестри (за наявності у штатному розписі);

 - завгоспа;

 - кухаря.

8.6. Щомісячно заслуховувати питання організації харчування в закладі на нарадах при директорові.

 9. Комісії з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини:

 9.1. Проводити оцінювання якості продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до вимог чинного законодавства та Положення про комісію з бракеражу (розробляється у навчальному закладі).

9.2. Приймати продукти лише за наявності супровідних документів, що підтверджують їх походження, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів.

9.3. При встановленні недоброякісності будь-якого продукту повертати його постачальнику.

9.4. При виявлені матеріально відповідальною особою нестачі або надлишку одного з видів продуктів надалі приймання продуктів здійснювати за участю представника постачальника, а також голови профспілкового комітету загальноосвітнього навчального закладу, результати оформлювати актом приймання.

 10. Медичній сестрі (за відсутності у штатному розписі – відповідальній за харчування особі):

 10.1. Щодня на кожний наступний день складати меню-розклад із зазначенням пільгових категорій та дієтичного харчування відповідно до наявності продуктів харчування з урахуванням примірного двотижневого меню, картотеки страв.

10.2. Під час складання меню-розкладу дотримуватись розподілу їжі за калорійністю протягом дня, орієнтованого об’єму готових страв та окремих продуктів для дітей різного віку.

10.3. Знімати пробу страв за півгодини до видачі їжі в об’ємі не більше однієї порції, відповідно до переліку страв, наведеному в меню-розкладі, за температури, за якої вживатиметься страва, результати зняття проби вносити до Журналу бракеражу готової продукції.

10.4. Контролювати дотримання технології приготування страв кухарями.

10.5. Бути присутньою під час відбирання проб кухарем.

10.6.Контролювати виконання норм харчування у навчальному закладі. Аналізувати виконання затвердженого набору продуктів щомісячно кожні десять днів, протягом року з урахуванням  норм заміни продуктів за енергоцінністю, за необхідності проводити коригування харчування із зазначенням в Журналі обліку виконання норм харчування.

10.7. Щодня розміщувати завірене керівником навчального закладу щоденне меню із зазначенням виходу кожної страви поруч з вікном видачі їжі з харчоблоку та в інформаційних куточках для батьків.

10.8. Щодня проводити С-вітамінізацію страв та робити відповідний запис у Журналі обліку норм харчування та меню-розкладі.

10.9. Контролювати безпечність та якість продуктів та продовольчої сировини, які надходять до закладу, реєструвати в Журналі бракеражу сирих продуктів відомість про якість продуктів, що швидко псуються.

10.10. Бути присутньою під час контрольної зачистки свіжих овочів, результати обробки, відходи після холодної обробки або другої термічної обробки риби, м’яса, зазначити у Зошиті обліку відходів.

10.11. Контролювати санітарний стан харчоблоку загальноосвітнього навчального закладу.

10.12. Контролювати своєчасне проходження медичних оглядів та санітарних мінімумів працівником харчоблоку.

10.13. Контролювати дотримання правил особистої гігієни персоналом, перевіряти наявність гнійничкових захворювань і гострих респіраторних інфекцій у працівників харчоблоку, про що зазначати в Журналі здоров’я працівників харчоблоку.

 11. Повна матеріальна відповідальність за приймання, зберігання та видачу продуктів харчування та тари,а також відповідальність за якість та асортимент продуктів харчування та продовольчої сировини, які прийнято до закладу, за додержання вимог санітарного законодавства щодо їх зберігання покладається на особу, відповідальну за організацію харчування в закладі.

 12. Особі, відповідальній за організацію харчування в закладі:

 12.1. При замовленні продуктів харчування дотримуватись  розподілу продуктового набору за основними групами та видами продуктів відповідно до вимог чинного законодавства.

12.2. Надсилати щомісячне попереднє замовлення на продукти харчування до постачальників продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до примірного двотижневого меню.

12.3. Один раз на 2-3 дні подавати уточнені заявки на продукти харчування до постачальників за відповідною формою. У копіях заявок, що залишаються в загальноосвітньому навчальному закладі, обов’язково зазначати їх виконання.

12.4. Не замовляти, не приймати продукти, заборонені Інструкцією для вживання в навчальному закладі.

12.5. Контролювати умови доставки продуктів харчування та продуктової сировини до ЗНЗ.

12.6. Забезпечувати двотижневий запас продуктів тривалого терміну зберігання.

12.7. Здійснювати облік продуктів харчування та продовольчої сировини у Книзі складського обліку, суворо дотримуватися умов зберігання та термінів реалізації продуктів харчування та продовольчої сировини.

13. Відповідальність за зберігання та використання денного запасу продуктів, повноту закладки і вихід страв, якість і своєчасне приготування їжі, дотримання технології приготування, відбір та зберігання добової проби страв, дотримання правил особистої гігієни, санітарний стан харчоблоку покладається на кухаря.

14. Кухарю:

 14.1. Проводити контрольну зачистку свіжих овочів у присутності медичного працівника чи особи, відповідальної за організацію харчування, результати обробки, відходи після холодної обробки або другої термічної обробки риби, м’яса зазначити у Зошиті обліку відходів.

14.2. Складати акт із залученням профспілкового комітету ЗНЗ, якщо питома вага неїстівної частини харчових продуктів перевищує санітарні відходи,та зазначати фактичну кількість відходів у Зошиті обліку відходів.

14.3. Зберігати до вечора відходи м’яса, риби, яєць тощо.

14.4. Відбирати пробу з казана в об’ємі 1 порції в чистий посуд з кришкою до видачі їжі на групи в присутності медичної сестри або особи, відповідальної за організацію харчування, проби щодня зберігати на харчоблоці у холодильнику протягом доби.

14.5. Видавати готові страви тільки після проби медичною сестрою або особою, відповідальною за організацію харчування, та з її дозволу, відповідно до затвердженого графіка видачі їжі з харчоблоку, тільки в посуд із відповідним маркуванням.

14.6. Суворо дотримуватися санітарно-гігієнічних та протиепідеміологічних вимог під час зберігання, кулінарної обробки продуктів харчування, дотримуючись послідовності виробничого процесу та технології приготування їжі для дітей.

14.7. Не допускати на харчоблок сторонніх осіб, персонал без санітарного одягу.

14.8. Власним підписом засвідчувати у Журналі здоров’я працівників харчоблоку відсутність дисфункції кишечника та гострих респіраторних інфекцій.

14.9. Використовувати тільки за призначенням обладнання,посуд та інвентар харчоблоку.

 15. З метою попередження захворюваності гострими кишковими інфекціями та харчових отруєнь, заборонити приносити батькам учнів до загальноосвітніх навчальних закладів для частування дітей кремові вироби (торти, тістечка), морозиво, напої, зокрема газовані, тощо.

 16. Питання про результати проведення перевірки стану організації якісного харчування учнів загальноосвітніх навчальних закладів розглядати на нарадах керівників навчальних закладів щоквартально.

 17. Контроль за виконанням даного наказу покласти на головного спеціаліста відділу освіти, молоді та спорту Гавриленка В.М.   

Додаток: на 2 аркушах, в 1 примірнику. 
     Начальник   відділу освіти,

     молоді та спорту                                          

    В.В. Отрода 
        Гавриленко 9 18 68
 Додаток 1

до наказу відділу  освіти,
молоді та спорту
від 06.01.2015 року № 11
Склад комісії робочої групи для перевірки стану організації харчування

1. Гавриленко В.М. – головний спеціаліст відділу освіти, молоді та спорту;

2. Максимчук Н.Б. – головний спеціаліст відділу освіти, молоді та спорту;

3. Саєнко Т.А. – методист з дошкільного виховання;

4. Миколайчук Т.А. – бухгалтер ЦБ;

5. Працівники СЕС.- (за згодою)  
Додаток 1

до наказу відділу  освіти,

молоді та спорту
від 06.01.2015 року № 11
Графік виїздів для здійснення перевірки стану організації харчування

	№

з/п
	Дата проведення
	Назва ЗНЗ

	1
	Лютий
	Новополтавська ЗОШ І-ІІІ ст.

	2
	
	Новоказанкуватський НВК

	3
	
	Новомихайлівський НВК

	4
	Березень
	Чернігівська СШ «Надія»

	5
	
	Верхньотокмацька ЗОШ І-ІІІ ст.

	6
	
	Обіточненська ЗОШ І-ІІІ ст.

	7
	Березень
	Владівська ЗОШ І-ІІІ ст.

	8
	
	Широкоярський НВК

	9
	
	Хмельницький НВК

	10
	Квітень
	Просторівська ЗОШ І-ІІІ ст.

	11
	
	Панфілівський НВК

	12
	Травень
	Довгинський НВК

	13
	
	Богданівська ЗОШ І-ІІІ ст.

	14
	Червень
	Стульневський НВК

	15
	
	Чернігівська ЗОШ І-ІІ ст.

	16
	
	Чернігівська ЗОШ І-ІІІ ст.


